Francis Miot - Champagner Gelee mit Gold Pailletten / Gelée de
Champagne aux Paillettes d'Or

Nahrwertangabe

Pro 100 g Pro Portion (20 g)
Brennwert 594,00 Kj Brennwert 118,80 Kj
Brennwert 140,00 Kcal Brennwert 28,00 Kcal
Fett 0,50 g Fett 0,10¢g
e e
Kohlenhydrate 35,009 Kohlenhydrate 7,00 g
davon Zucker 34,00 g davon Zucker 6,80 g
Eiweil 0,109 Eiweil} 0,029
Salz 0,019 Salz 0,009

Allergene

Schwefeldioxid und Sulfite Ja

Bezeichnung

Champagner Gelée mit Gold Pailletten - Gelée de Champagne aux Paillettes d'Or

Zutaten

Champagner 50%, Rohrzucker 33%, Wasser, Goldpailletten 0,003%, Geliermittel: Agar-Agar. Enthalt SULFITE.

Inverkehrbringer

Maison Francis Miot, Rond Point d'Uzos, 64110 UZOS - France

Herkunftsland

Frankreich



